


Unser Prinzip: Immer
eine Nasenlange voraus

Wer eine feine Mase filr Qualitat hat, sollte sie nutzen. Und
wear [mimner der Mase nach geht, kommit frllher oder spater
dort an, wo’s immer duftet und schimeckt®: Im Cronen-
berger Backhaus. Das moderne Familisnuntemehmen mit
Tradition macht seinem schmackhaften Skogan seit mehr als
ac lahren Ehre.

Wenn ez um beste Backwaren-Qualitit geht, hat das Back-
haus-Tearn taglich die Mase vorn urd immer wieder ginen
guten Riecher fir frische Trends. Den Genisllern soll man es
schlieflich an der Masenspitze ansehen, dass ez ihnen in den
Backereifachgeschaften und Cafés des Cronenberger Back-
hauses immer wieder bestens schmeckt.

Mur dart? Wir wollen Sie nicht an der Nase herumifuhren:
Drer Ot w0 s immmer duftet und schmeckt” ist immer auch
dhort, weo Sie sich und andere mit der frischen Cualitat aus
dem Cronenberger Backhaus verwohnen. Also: Immer der
Mase nach, wenn Sie fiir Thre Mitarbeiter, Kunden, Patienten,
Freunde oder Verwandten die beste Backvwaren-Qualitat
‘aufspiiren wollen. Stecken Sie lhre Mase doch einfach ein-
mal in diese Broschiire, mit der wir lhnen das Cronenberger
Backhaus als verlasslichen Partner in Sachen Frische und
Qualitit vorstellen méchten. Damit Sie anderen immer eine
Masenlamge voraus sind. ..

lhr Cronenberger Backhaus




Unser Betrieb: Goldene
Zeiten in Cronenberg

1225, Mitten in denGoldensn 202m” macht sich Cito-August
von den Steinen in Wuppertal-Cronenberg mit elmer Backers|
selbststandig. Die Backwaren, die der junge Backenmeister
nach eigemen Rezepten herstellt, machen das .Cronenberger
Backhaus" bald zu einem Begriff fiir Frische und Gualitat. Und
das soll auch so bleiben.

1973 likermimmt die zweite Gensration: Otto von den Steinen
und seine Schwester Marianne Polick, die bereits seit lahren
im elterlichen Batrieb arbeiten, songen filr frschen Wind.
Dazu gehdrt neben der newen Ausstattung fiir Backstube und
Fuhrpark awch die Erweiterung der Produktpalette. In den fol-
genden lahren werden die ersten Filialen eroffnet.

Heute ist das Cronenberger Backhaus mit Standorten in'Wup-
pertal. Velbert, Hagen, Herdecke, Wermekskirchen und Hilden
ein beliebter Treffpunkt fir alle Feinschmecker. In insgesamt
13 Backereifachgeschiften und Cafés — weitere sind in Vorbe-
reitung — bistet das Backhaus-Team beste Clualitdt mit einem
freundlichen Service. 110 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter in
Backstube. Verkauf, Vertrieb und Verswalung bilden ein singe-
spieltes Team.

Seit 1993 st die dritte Generation am Ruder: Frank von den
Steinen zeichmet fiir Verkauf und Yerwaltung verantwortlich,
Backermeister Dirk Polick und Eonditormeister Bernd Polick
fuhren in Backstube und Konditorei Regie. Und mit Junior Phil
Polick ist die vierte Generation des Familisnunternehmens
bereits am Start.




Da bleiben keire Wiinsche offen:
Rund &0 verschiedene Brote, 30 Brét-
cherspezialithten und 100 Gabiléicks
urnfasst das vielseitige Sortiment, das
das Cronenberger Backhaus seimen
Kundinmen urd Kunden tiglich frisch
bietet, Unter der Regie von Bicker-
mieister ik Polick und Konditormei-
ster Berned Polick st das 20-kiipfige
Backsiuben-Team schon sehr frith auf
den Beinen, damit alles rechizeitig
bei den Genielam kommi,

Schonende Backverfahren und
bewihrte Familienrezepte sorgen
filr ¢ine bescnders guie Qualitst,
Handarbeit und alte Handwerkstra-
dition stehen imemer im Mittelpunkt.
Egal, ob es sich dabei um eines der
beliebten Backhaus-Brote wie Hei-
debret, Knirps, Urkorn oder eine der

sere Backwaren:
Vielfalt taglich frisch

vielen Britchenspezi-
alititen handelt

Mit héschsten Qualitatsanspriichen an
Herstellungsverfahiren und Zutaten
songt die Wuppertaler Familieniba-
ckerei dafiir, dass man die Backspe-
zialitaten guten Gewissens mit allen
Sinnen genieen kann. 5o wird fiir
alle Produkte aus eigener Herstellung
ausschlielich Mehl aus kontrol
liertem Anbau verwendet.

Crie Brote werden grundsitzhich mit
dem hauseigenan Sauerteig geba-
cken. Diese natiifiche Backzutat steht
fiir ein hervorragendes Aroma, eine
leckere Krume und eine lange Halt-
barkeit, Konservierungsstoffe wer-
den so Uberfllssig. Soweit Salz zum
Backrezept gehirt, verwendet das




Iy Fridhjahe 2000 Kiste ein maodermes Produktions-

Team des Cronenberger Backhauses
ured Verwaltungsgebiude die alte Backstube an

jodiertes Speisesalz.

cler Kuchhauser Straie ab, Mt dem Limaeug zuim
Filr chi Rezepitur der Vollkompio- Unteren Dorrenbeeng in Wappertal investiene das
KT ia s 1. 3 FremilemCastan Cranenberger Backhaus avch in modernste Technik
N s corl % SevarenblL- und Logistik. Dired neue Backifen kamen hinzu, die
i Tl barelts bl Anbau Kalretechnik wurde auf den aktuellsten Stand ge-
B Bal cari il laferbatrisban siner bracht uned der Versand ebenfalls neu ausgerichtet,

strengen Cualitatskontrolle unterlie-

gen, eingekauft, Auf insgesamt 1265 gim sorgl das 20-kipfige Back-

stuben-Team fir stindig frische Qualivar, Cank des
hohen Hygienstandards bleibt der Brot-, Brotchen
] Gebdckgemnuss immer sine garantien saubere
Sache, Die strengen Kontrollen nach dem HACCP-
Konzept sind [angst eine fester Bastandteil der tag-
lichen Arbeitsablaufe in Produktion, Vertrieb und
Verkauf,

Hichate Qualitatsanspriiche stellt das
Backhaus-Team auch an die sifen
Sperialititen wie den Bergischen
Butterkuchen oder die Mandelnalke
it Crigginal Lilbecker Marzipan, Bei
der Herstellung von Plunder und BlEE-
terteiggebick setzen die Konditoren
grundsatzich die guren Premium-
Butterfette ein,




Mit den leckeren Snacks aus dem
Cronenberger Backhaus lHuft alles
wie geschmbert. Wenn 2 darmim
qeht, die frischen Brotchenspezia-
litaten mit herzhaften Zutaten zu
belegen. [dsst sich das Team immer
wieder etwas Meuves einfallen,

Eein Wunder also, dass das Snack-
sartiment beim Cronenberger Back-
haus urmfangrelch und vislseltig

ist. Die Palette rebcht von alwwechs-
lungsreich belegten Brdtchen Uber
selbstgemachte Sandwicheas bis hin

Unsere Snacks: Alles wie geschmiert

2y verschiedenen Baguette-Creati-
onen. Uberbackenes, Eingebacke-
nes und knackige Salate in groer
Auswahl runden das leckere Snack-
Sortiment ab,

Albes wird tiglich frisch in der
Meisterkiiche zubereitet, die man
direkt neben der Backstube des
Cronenberger Backhauses inWup-
pertal findet.

Cras Prinzip ist einfachs Je kilrzer der
Weg, desto grofer die Frische. .



Zugegeben: Ganz ohre Laster
kommit selbst das solide und zu-
verldssige Team des Cronenberger
Backhauses nicht aus. Mit MUEGK-
gang [ansonsten bekanntlich aller
Laster Anfang) hat das allerdings
weenig zu tun: Am Stever der flot-
ten Flotte” auf vier Radern ist die
Fahrerriege des Cronenbenger Back-
haus standig in Sachen Frische auf
Achse. Und das schon seit mehr als

EO Jahren, wie die kleine  Ahnen-
galkerie” der Lieferfahrzeuge aben
beweist Im Laufe der Jahrzehnte
wiurden nicht nur die fahrbaren
Untersatze. sondern das gesamte
Wertriehssystem standig werbessen
und newen Anforderungen angs-

palit.

Heute stewem die modermen
Lieferwagen dreimal tiglich Filialen
und Cafés im Wuppertal, Velbert,
Hagen, Herdecks, Wermelskirchen
und Hilden an, um sie mit frischem
Brot, Brdtchen, Gebdck und den
Snacks aus der zentralen Backstube
und Kiiche in Wuppertal zu versor-
gen.

Crieses bewahrte Systern kommmt
auch danm zum Einsatz, wenmn
GroBkunden wie Kantinen cder
Krankenhauser mit den frischen
Backwaren aus dem Cronenbernger
Backhaus behefert werden. Damit
alles immer in gewohing guter Cua-
litdt bei den Genielern ankommi.



Unser Unternehmen -
lhre Ansprechpartner:

arwvaltungVertriek: B Gestellunceny Biiro:
rank van den Steinen [ W Erigitte Sonnenschein
el, 0202-87008-11 VLAY 121 0202870080

chatube; neclitore; nelitarei:
irk Palick rnd Palick hil Palick
el 02 02-B7 Q0 E-18 el 02 =87 0 8=1% Bl Q2 02-870058-19

v d. Steinen u. Polick GmbH & CoKG
Geschaftshiihrer: Frank won den Steinen,
Bernd Polick, Dirk Polick

Unterer Domenberg 15 + 42105 Wuppertal
Tel. 02 02-87 00 8-0 « Fax 02 02-RT008-20
infostcronenberger-backhaus.de



	CB-Image 01 Druck PDF1 Kopie
	CB-Image 01 Druck PDF2 Kopie
	CB-Image 01 Druck PDF3 Kopie
	CB-Image 01 Druck PDF4 Kopie
	CB-Image 01 Druck PDF5 Kopie
	CB-Image 01 Druck PDF6 Kopie
	CB-Image 01 Druck PDF7 Kopie
	CB-Image 01 Druck PDF8 Kopie

