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AuBen knusprig, innen saftig und im Gan- . /!
zen ungeheuer lecker: Herdbrotchen aus "
dem Ladenbackofen gibt es beim Cronen- *_/
berger Backhaus stindig frisch. Jetzt legt '\
die Backerei bei ihrer beliebten Speziali- ¢
tit noch eins drauf. Vom 22. Mérz bis zum
24. April 2010 gibt es das ,,Sechserpack“
zum Preis von flinf
einzelnen Brétchen.
Also: Einfach den
Coupon (siehe un-
ten) beim Backhaus-
Team abgeben und
genieBen!

Brotchen vom Herd
sind Goldes wert ¢

Wie der Name schon sagt: ge vor dem ‘&
Herdbriitchen backt man  Austrocknen
direkt auf der Herdplat- geschiitzt. Wie
te. Die Technik des mo- sich das auf Ge-
dernen Ladenbackofens schmack und das Aroma
ermbglicht dieses Back- auswirkt, konnen die
verfahren iiber mehrere Geniefier jederzeit in ei-
Etagen. Die Kruste wird ner der Filialen und den
besonders knusprig, das Cafés des Cronenberger
Innere ist stabil und lan- ~Backhauses probieren.
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Gegen §
sechs Herdbrotchen zun Prefs von | lange der Vorrat reicht.
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kamen, st sich llerdings nic

Kleine Kraftpakete
Semmeln, Rundstiicke oder Wecken?
Hauptsache, die Brotchen schmecken

Brot gehiirt zu den ersten Nahrungsmitteln der Menschheit.
‘Wann unsere Vorfahren die ersten Brtchen auf den Tisch be-

ht mehr genau sagen. Fest steht,

dass schon die alten Rémer Kieingebcke kannten. Heute gibt
es die leckeren Brdtchen Lingst n allen Variationen.

Die nichternen Norddeut:
schen nennen die kohlen-
hydratreichen Kraftpakete
Rundstiicke, im Siiden der
Republik gibt es Wecken,
emmeln oder sogar Kaiser-
semmeln. Und wenn die Berli-

Kraftpakete aus der Wu
pertaler Backstube ihr tolles
Aroma und d

Teigruhe. Danach gehen die
Teiglinge auf dem kirzesten

ner schi
mit leckeren Schrippen.

Eins haben alle Brétchensor-

Menge handwerkliches Kon-
nen und gute Vorbereitung.

arbeit zubereitet (siehe Fotos
links). Damit die kleinen

Unser Rezept-Tipp

Die Oliven werden entkernt

blauchzehe schalen
und pressen. Oliven, Kapern,

Oliven-Brdtchenaufstrich

+1 Bund Petersilie

hwarze. + 1 Knoblauchzehe|
+ 2EL Olivendl

- Salz und Pleffer

Weg zu den
und den Cafés des Cronen:
berger Backhauses. Erst im
Ladenbackofen nehmen die
frischen Herdbrtchen dann
ihre endgiiltige Form an

und Salz wiirzen - fertig.
Der Aufstrich eignet sich
ers gut fir Weizen-
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